
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht. 

Änderungen von Beilagen und Umbestellungen werden mit 0,50 € berechnet. 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Vorspeisen 

Krabbencocktail € 11,90

Räucherlachs € 12,90
mit Kartoffelpuffer an Salatbouquet

Gemischter Fischteller „Waldziegelhütte“ € 14,90
mit Forelle, Lachs und Krabben an Salatbouquet

Gebackener Ziegenkäse € 11,80
auf Rote Bete

Suppen 

Tomatencremesuppe € 7,70
mit Sahnehaube und Gin 

Champignoncremesuppe € 7,30

Vegetarisch 

Gemüsemaultaschen € 13,90
auf Zwiebelkräuterrahm und Salat

Steinpilzravioli € 16,90
an Sahnepilzsauce

Getrüffelte Spinat Ricotta Teigtaschen € 16,90
in gratiniertem Waldpilzrahm



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht. 

Änderungen von Beilagen und Umbestellungen werden mit 0,50 € berechnet. 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Salate 

Fitnesssalat € 18,80
gemischte Salate mit gebratenen Putenbruststreifen 

Salat „Maritim“ € 25,50
gemischte Blattsalate mit gebratenen Fischfilets 

Salat „Landhaus“ € 28,80
gemischte Salate mit Lammrückenmedaillons 

Fisch

Gebratenes Zanderfilet € 26,80
in Rieslingsauce an Reistimbale und Salat 

Schnitzel 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ € 16,90
mit Pommes Frites und Salat 

Schweineschnitzel in Champignonrahmsauce € 17,90
mit Pommes Frites und Salat 

Schweineschnitzel in Jägersauce € 17,90
mit Pommes Frites und Salat 

Schweineschnitzel in feuriger Paprikasauce € 17,90
mit Pommes Frites und Salat 

Cordon Bleu € 19,50
mit Pommes Frites und Salat 



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Personal. 
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht. 

Änderungen von Beilagen und Umbestellungen werden mit 0,50 € berechnet. 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Fleischgerichte 

Schweinemedaillons € 25,90 
mit frischen Sahnechampignons oder Pfeffersauce 
dazu Pommes Frites und Salat 

Rumpsteak ca. 300g € 28,50 
medium gebraten dazu Pommes Frites und Salat 
wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter  
oder Sahnechampignons 
oder Pfeffersauce 
oder Röstzwiebeln 

Putensteak € 19,90 
auf Sahnechampignons mit Pommes Frites und Salat

Ochsenfetzen € 27,90 
mit Knoblauchbohnen 
dazu Kartoffelrösti  

Lammrücken „Provençal“ € 29,90 
mit Knoblauchbohnen 
dazu Kartoffelrösti 

Rinderfilet € 34,50 
an Pfeffersauce oder Sahnechampignons 
mit Kartoffelrösti und Salat

Steakmedaillons vom heimischen Wildschwein € 29,90 
an Pfeffersauce mit Kartoffelrösti und Salat



DessertDessert

Gemischtes Eis mit SahneGemischtes Eis mit Sahne         € 5,10€ 5,10

Gemischtes Eis ohne Sahne     € 4,80Gemischtes Eis ohne Sahne     € 4,80

Vanilleeis mit heißen Himbeeren    € 7,50Vanilleeis mit heißen Himbeeren    € 7,50

Vanilleeis mit heißer Schokosauce    € 7,50Vanilleeis mit heißer Schokosauce    € 7,50

Walnusseis mit Eierlikör      € 8,20Walnusseis mit Eierlikör      € 8,20

Walnusseis mit Baileys      € 8,20Walnusseis mit Baileys      € 8,20

Lauwarmer SchokokuchenLauwarmer Schokokuchen     € 9,00     € 9,00
mit Fruchtgarnitur und Walnusseismit Fruchtgarnitur und Walnusseis

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoff en wenden Sie sich bi  e an das Personal.
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht. 

Änderungen von Beilagen und Umbestellungen werden mit 0,50 € berechnet.
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 
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